


















Reise durch Syrien
ي ر لسو ا كل  لأ ا ب  حا ر في  لة  جو

Menü IV: Ab 2 Personen für viel Zeit und Muße

Mazza
Tabuleh                                                                                            تبولة                              
Petersiliensalat mit Weizengrütze, feinen Würfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht 
mit Minze, Olivenöl und frischem Zitronensaft.

Zaitun-Salat                                                                         الزيتون                                                         سلطة 
Ringe grüner Oliven mit Würfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene 
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivenöl und Granatapfelsirup. 

Falafel                                                                                              فلافل       
Vegetarische Verführung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert 
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewürzen

Hommus                                                                                         حمص                                                                         
Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch, 
beträufelt mit Sesamöl

Muhammara                                                                                  محمرة                                                                 
Kräftiges Mus aus Walnüssen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivenöl. 
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Schärfe

Labneh bil Thoum                                                            بألتوم                                                         لبنة 
Gecremter Frischkäse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walnüssen Olivenöl 
und Blättern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen; 

Sambusik bil Sujuuck                                                                     سمبوسك بألسجق 
gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefüllt mit orientalisch gewürztem Hackfleisch 
vom Lamm

Dazu 
drei Mazza, die der Chefkoch für Sie auswählt und syrisches Brot

Hauptgericht

Mischwieh Meschakal                                                             صحن مشوي مشكل    
Orientalisch gewürztes Fleisch vom Lamm und Huhn; frisch vom Grill. 
Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis oder syrisches Kartoffelscheiben.

oder

Mischwieh Meschakal                                                             صحن مشوي مشكل    
Orientalisch gewürztes Fleisch vom Rindfleisch und Huhn; frisch vom Grill. 
Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis oder syrisches Kartoffelscheiben.
 

Dessert

Auswahl fein gebackener syrischer Süßigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien, 

Nüssen und Rosenwasser                                                                                                    

                                                                                                                                               Pro Person 31,00 €
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