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Von Dienstag bis Freitag (nicht an Feiertagen)

12:00 - 14:30 Uhr

Hauptgerichte

la Zwei Lammspielse mit einem gemischten Salat, dazu
Basmatireis oder Kartoffelscheiben. o) 9,90 €

1b Zwei Hahnchenspielse mit einem gemischten Salat, dazu
Basmatireis oder Kartoffelscheiben. o) 9,90 €

1c Wirziges Lammhack auf einem Bett aus
Auberginenscheiben und pikantem Basmatir 9,90 €

1d Al-Dar- Teller mit Falafel, Hommus, fein gewtrztem
Hahnchen und einer Teigtasche, geftllt mit Lammhack. 1 9,90 €

le Pangasiusfilet auf einer scharfen Sauce nach Art des
Chetkochs mit Chili, Knoblauch, Paprika und Zwiebeln. a5 9,90 €

Vegetarische Gerichte

2a Vier Falafelballchen aus Kicherebsen mit Hommus
Salat und syrischem Brot 8,90 €

2b Sambusik: sechs Teigtaschen gefiillt mit Spinat
und Kase aus Magermilch. o) 8,90 €

2c¢ Gemiuseauflauf aus Paprika, Tomaten, Auberginen,
Kartoffeln und Zwiebeln mit Kase aus Magermilch dazu Basmatireis. a5 8,00 €

2d Mazzateller, sechs verschiedene vegetarische Vorspeisen. 8,50 €
J,-;H‘ gy

1. Farbstoff 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstarker 4. Konservierungsstoffe 5. Antioxidationsmittel



10

11

12

\\\\\“\

A\
\
“wKalte Mazza _

\\]1\
- . ; TS
il L]l W

Tabuleh g

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, 6,50 €
Zwiebeln, angemacht mit Minze, Olivendl und frischem Zitronensaft. o

Fatousch U g8

Salat nach syrischer Art aus frischen griinen Salaten der Saison mit 5,80 €
Brotkriistchen, angemacht mit einem feinen Dressing aus Olivendl

und Granatapfelsirup.

Zaitun-Salat Or9ia | Aalig

Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und 5,80 €
Paprika sowie feingeschnittener glatter Petersilie, in einer Sauce

aus dem Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup. a

Salta Labneh bil Hjar iy Ll dUaliy

Salat aus gewdirfelten Gurken in einer Sauce aus Joghurt, Knoblauch,

Walntissen und Minze. 6,00 €
Salata al Schaunder 0 gl | ddaliy

Rote Beete in einem Dressing aus Zwiebeln, dem Saft frischer Zitronen

und Olivendl. 6,00 €
Hommus Y= V-EN

Ein Mousse aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem 6,50 €
Hauch von Knoblauch, betraufelt mit Sesamél; dazu syrisches Brot.

Moutabel Jia

Creme aus gegrilltem Auberginen mit Joghurt, Sesamél und 6,50 €
Knoblauch; dazu syrisches Brot.

Labneh bil Thoum a ol Ayl

Gecremter Frischkdse, mit gepresstem Knoblauch, fein gehackten 6,50 €
Walntssen, Olivendl und Blattern der Minze, die eine orientalische

Geschmacksnote verleihen; dazu syrisches Brot.

Muhammara 3 yans

Kraftiges Mus aus Walntissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und 6,50 €
Olivendl.Orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe; dazu syrisches Brot. -

Talal Paste FTEGEN

Tomaten, Zwiebeln, glatte Petersilie, Paprika, Walniisse, griinen Oliven und 6,50 €
Olivendl sind die Zutaten fiir diese scharfe Paste;dazu syrisches Brot. 1,

Surkey &S) g

Kdse aus mager Milch & Pflanzendl mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Blittern der Minze, 6,50 €
Oregano, Olivendl und orientalischen Gewdirzen, Paprikapaste; dazu syrisches Brot. 1.4

Warah Einab Ao s (8)9

Gefiillte und gerollte Sauerweinblatter. Ihr krdftiger Eigengeschmack
verbindet sich mit der Fiillung aus fein gewlirfelter Tomaten,
Zwiebeln, glatter Petersilie und Reis zu einer vegetarischen Kostlichkeit.
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Falafel J9M4
Vegetarische Verfiihrung, drei Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert 6,50 €
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewtirzen, dazu syrisches Brot.
Batata WE{HEN
Scheiben aus rohen Kartoffeln, die kurz frittiert und nach 3,00 €
syrischer Art gewdirzt.
Batata Mulafaha dadls Usliay
Scheiben aus rohen Kartoffeln, die kurz frittiert und anschlieffend in Olivendl 5,00 €

mit Knoblauch geschwenkt werden, gewlirzt mit Koriander, Kiimmel und roter
Paprika, betraufelt mit Zitronensaft.

Sambusik bil Sujuuck Gy oy gaacu

Vier gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewd{irztem 6,00 €
Hackfleisch vom Lamm, dazu eine Creme aus Frischkise. 12

Sambusik bil Lachme daadlly oy gracy

Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit gewlrztem Hackfleisch vom Lamm, 6,00 €
dazu eine Creme aus Frischkase. «

Sambusik bil Jibne Al el gaans

Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit Kase aus mager Milch und orientalischen 6,00 €
Krautern; dazu syrisches Brot. o

Sambusik bil Spinat bl s gracy

Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit pikantem Spinat nach syrischer Art, 6,00 €
dazu eine Creme aus Frischkase. o,

Kubbeh das

Vier Bdllchen aus einem Teig von gehacktem Lammfleisch und Weizenschrot, 7,50 €
gefiillt mit feinen Zwiebeln und Pinienkernen, dazu eine Creme aus Frischkdse. o

Hommus Bil Lachme daalll jaaa

Zartes, gebratenes Lammfleisch an Hommus, einem Mus aus Kichererbsen, 7,50 €

dem Saft frischer Zitronen und einem winzigen Hauch Knoblauch, betrdufelt

mit Sesamdl, dazu syrisches Brot.

Sabaneg XV

Spinat, der in seiner arabischen Variante geschmacklich durch Koriander, 6,00 €
Zwiebeln, Knoblauch, Zitronen und Olivendl verfeinert wird.

Basenjan Meckle o8 (lands

Scheiben von der Aubergine mit feiner Sesamsauce; dazu syrisches Brot. 6,00 €
Batata Malfofa 44 gdlo Lislting

Kartoffel-Hahnchen-Rollchen nach syrischer Art frittiert, mit WeilRpfeffer
und scharfen roten Paprika, dazu wird Hommus gereicht.

1. Farbstofl 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstirker 4. Konservierungsstoffe 5. Antioxidationsmitiel £
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Lachme Mischwieh (S 9o pad
Lammfleisch, mariniert in orientalischen Gewirzen, Zimt, scharfer arabischer
Chilipaste, Tomatenmark und Ol, frisch vom Grill, dazu bunter Salat. (1)

Kafta Mischwieh wlss

Gehacktes Lammfleisch mit glatter Petersilie, Zwiebeln und orientalischen

Gewdirzen, frisch vom Grill und bunter Salat.

Fataiel Filet dagelio and Lalid
Zartes Lammfilet wird gegrillt und mit einer feinwiirzigen Sauce aus Joghurt

und Minze serviert, dazu bunter Salat.

Dahhrat Ol ygdd
Ein saftig gegrillter Lammriicken auf einer Sauce aus Safran, dazu feinwiirziger
Blattspinat, dazu bunter Salat (1)

Lachme bil Siniah diaalls daad
Gehacktes Lammfleisch mit glatter Petersilie, Zwiebeln und orientalischen

Gewdirzen; im Ofen gegrillt, serviert mit Tomaten und Zwiebeln, dazu bunter Salat. (1)

Mischwieh Meschakal JSudia (5 gelia (s

Orientalisch gewlirztes Fleisch vom Lamm und Huhn; frisch vom Grill,
dazu bunter Salat. (1)

Schisch Tawouk 899U (i

Fleisch vom Hahnchen, mariniert in Kardamom, Zimt, arabischen Gewdirzen,
Knoblauch, arabischer Chilipaste, Tomatenmark, Essig und ol,

frisch vom Grill, mit bunten Salat. (1)

Sidr Dajaj Mahschieh dadiaszlag jue
Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Spinat, orientalischen Gewiirzen

tiberbacken in Tomaten, Paprika und Magemilch KasesolSe. -4

Samka Harra 3yla d<aw
Pangasiusfilet auf einer scharfen Sauce nach Art des Chefkochs, gewiirzt

mit Chili, Knoblauch und Zwiebeln.(2-5)

Zu den Gerichten 40 bis 48 servieren wir Basmatireis oder Kartoffelscheiben.

1. Farbstofl 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstiarker 4. Konservierungsstoffe 5. Antioxidationsmittel
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Magluba bil Besenjan Olaailalls 4 glde
Wiirziges Lammhack auf einem Bett aus gebratenen Auberginenscheiben 16,00 €
mit pikantem Basmatireis.

Kubbeh bil Labanh s s

Gehacktes Lammfleisch mit Kubbeh (Ballchen aus einem Teig von gehacktem 16,50 €
Lammfleisch und Weizenschrot, gefiillt mit feinen Zwiebeln und Pinienkernen)

auf einer Joghurtsauce.

Al-Dar-Teller Al s

Eine gefiillte Teigtasche sowie Falafel, Hommus und Salat mit fein 17,50 €
gewurztem Hahnchen und Lammgehacktem vom Grill, dazu zwei weitere

Mazza nach Wahl des Chefkochs. . :

Schraah Bakar Miscwieh (S 90 (58 aad

Saftig gegrilltes Rindfleisch, mariniert in orientalischen Gewdirzen, 18,90 €
einer arabischen Chilipaste und einer fein gewiirzten Pfeffersauce,

dazu griine Bohnen, Basmatireis oder Kartoffelscheiben.

Schraah Bakar Matfieh dadlas H8 | s
Saftiges gebratenes Rindfleisch in Olivendl, Knoblauch und frischem Zitronensaft, 18,90 €
mit Zwiebeln und mit Koriander gewlrzter

lattspinat; dazu Basmatireis oder Kartoffelscheiben.

1. Farbstofi 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstirker 4. Konservierungsstofie 5. Antioxidationsmitrel
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Chudar Muschakala WSiiio 3 dA
Ein Auflauf aus Paprika, Tomaten, Auberginen und Kartoffeln 13,50 €
mit Kése aus magemilch, dazu Basmatireis. (1-4)
Falafel JAS
Funf Falafel aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert abgeschmeckt 13,50 €
mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen; dazu Hommus, ein Mus aus
Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem winzigen Hauch Knoblauch,
dazu syrisches Brot.
Sambusik ey gaacy
Zweierlei Teigtaschen, gefiillt mit Spinat und Kase aus mager Milch, Hommus, 13,50 €
einem Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem winzigen
Hauch Knoblauch, Salat und Frischkasecreme. (2-4)
Makkarona bil Gjbnh daalls 39 ,Sa0
Makkarona in einer Sauce aus Mozzarella , Paprika, Zwiebeln, Sahne, 12,50 €
Weilpfeffer und orientalischen Gewiirzen. (i1-5)
Dessert
FVEN]
Syrische Siiigkeiten Jsdio gla
Auswabhl fein gebackener syrischer StifSigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien, 4,30 €

Nissen und Rosenwasser.

Muhalabia daades

Syrischer Pudding mit Sahne, Banane, Honig und Rosenwasser. 4,30 €
Eis Al-Dar yaidls A5 ga

Cremiges Vanilleeis mit frischen Datteln, garniert mit Pistazien. 4,30 €
Eis Al-Dar JSdio A ga

Vanille, Schoko und Erdbeern mit frischen Datteln, garniert mit Pistazien 4,50 €
Spezial Al-Dar slalall

Uberraschung 7,90 €



IIIIIIIIHH‘,”“““\

Mazza | zum Kennenlernen

Ll_q Lﬂ_a_,] I 1 ; )\\“\m\
- . . (I} . \\ e.\.\\\
— > -!-J-a;-m-a s

Ab 2 Personen

Tabuleh Ugus

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln,
angemachtmit Minze, Olivendl und frischem Zitronensaft. (2)

Zaitun-Salat 0o Wl ddaley
Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup. (1)

Falafel JINS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen
Hommus BY-7-CN

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betraufelt mit Sesamol.

Muhammara 3 yans

Kraftiges Mus aus Walnissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl. Eine orientalische
Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe. (1)

Labneh bil Thoum p ol Al

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivenol
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen;

Dazu
vier Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswahlt und syrisches Brot

Pro Person 17,00 €

1. Farbstoff 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstirker 4. Konservierungsstofie 5. Antioxidationsmitte]
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Tabuleh ad gui
Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht

mit Minze, Olivenol und frischem Zitronensaft. o)

Zaitun-Salat 09yl daliy
Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivenél und Granatapfelsirup. o,

Falafel JS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen.

Hommus uaan
Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betrdufelt mit Sesamaol

Muhammara 3 yaa

Kraftiges Mus aus Walniissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivenél.

Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Schirfe.

Labneh bil Thoum poidly aad

Gecremter Frischkase, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivendl
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen,
Batata Lolday

Scheiben aus rohen Kartoffeln, die kurz frittiert und nach

syrischer Art gewiirzt werden.

Sambusik bil Sujuuck Bl ow gaacy
gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewiirztem Hackfleisch

vom Lamm. i

Sambusik bil Lachme daalll dy gaac

gebratene Teigtaschen, gefiillt mit gewiirztem Hackfleisch vom Lamm. ¢

Dazu
drei Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswahlt
und syrisches Brot

4 Pro Person 20,00 €

1. Farbstofi 2. Glutenhaltipe 3. Geschmacksverstirker 4, Konservierungsstoffe 5. Antioxidationsmittel
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Menti 111:Ab 2 Personen fiir viel Zeit und MuRle

Mazza
Tabuleh ddgai
Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivendl und frischem Zitronensaft.
Zaitun-Salat G9! daley
Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivenol und Granatapfelsirup.
Falafel JAMS
Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen
Hommus BY-V-EN
Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betraufelt mit Sesamaol.
Muhammara 3yans

Kréftiges Mus aus Walnissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl.
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe. o)

Labneh bil Thoum agifls Wl

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivendl
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen.

Sambusik bil Sujuuck Bl s grac

gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewlirztem Hackfleisch

vom Lamm. o
Dazu
drei Mazza, die der Chefkoch fir Sie auswahlt und syrisches Brot
Hauptgericht
Schisch Tawouk 899l (i

Fleisch vom Hahnchen, mariniert in Kardamom, Zimt, arabischen Gewlirzen, Knoblauch,
arabischer Chilipaste, Tomatenmark, Essig und Ol, frisch vom Grill, mit bunten Salat.

oder
Samka Harra 3l dsaw
Pangasiusfilet auf einer scharfen Sauce nach Art des Chefkochs, gewiirzt mit Chili,
Knoblauch und Zwiebeln. Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis. o5

Dessert

Auswabhl fein gebackener syrischer SiiRigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien,
Nissen und Rosenwasser
Pro Person 29,00 €

1. Farhstoff 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstirker 4. Konservierungsstoffe 5. Antioxidationsmittel
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Mazza
Tabuleh g

Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivenol und frischem Zitronensaft.

Zaitun-Salat o ¥l dalw

Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Olivendl und Granatapfelsirup.

Falafel JSWS

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen

Hommus o>

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betrdaufelt mit Sesamal

Muhammara 8 po0

Kraftiges Mus aus Walntissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl.
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe

Labneh bil Thoum sl dy

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivenol
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen;

Sambusik bil Sujuuck Gl el goows
gebratene Rollen aus arabischem Brot, gefiillt mit orientalisch gewiirztem Hackfleisch
vom Lamm

Dazu

drei Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswdahlt und syrisches Brot
Hauptgericht
Mischwieh Meschakal Ko (ggdn oo

Orientalisch gewdirztes Fleisch vom Lamm und Huhn; frisch vom Girill.
Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis oder syrisches Kartoffelscheiben.

oder

Mischwieh Meschakal Ko (ggdn oo

Orientalisch gewiirztes Fleisch vom Rindfleisch und Huhn; frisch vom Grill. *
Dazu servieren wir syrisches Brot sowie Basmtireis oder syrisches Kartoffelscheiben.

Dessert

Auswabhl fein gebackener syrischer StiSigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien,
Niissen und Rosenwasser

Pro Person 31,00 €
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Tabuleh d gas
Petersiliensalat mit Weizengriitze, feinen Wiirfeln von Tomaten, Zwiebeln, angemacht
mit Minze, Olivenol und frischem Zitronensaft. o

Zaitun-Salat (95 ) ddaley
Ringe griiner Oliven mit Wiirfeln aus Tomaten, Zwiebeln und Paprika sowie feingeschnittene
glatte Petersilie in einer Sauce aus den Saft frischer Zitronen, Oliven6l und Granatapfelsirup. o,

Falafel Jaos

Vegetarische Verfiihrung; Kugeln aus Kichererbsen und feinen Zwiebeln, raffiniert
abgeschmeckt mit verschiedenen orientalischen Gewiirzen

Hommus A

Ein Mus aus Kichererbsen, dem Saft frischer Zitronen und einem Hauch von Knoblauch,
betraufelt mit Sesamol

Muhammara 3 yaas

Kraftiges Mus aus Walntissen, roten Paprika, Granatapfelsirup und Olivendl.
Eine orientalische Paprikapaste gibt dem Mus Scharfe. o

Labneh bil Thoum p oL Ao

Gecremter Frischkdse, mit gepresstern Knoblauch, fein gehackten Walniissen Olivendl
und Blattern der Minze, eine die orientalische Geschmacksnote verleihen.

Sambusik bil Spinat bt oy gracs
Vier gebratene Teigtaschen, gefiillt mit pikantem Spinat nach syrischer Art,

dazu eine Creme aus Frischkase. o

Dazu
drei Mazza, die der Chefkoch fiir Sie auswdhlt und syrisches Brot
Hauptgericht
Chudar Muschakala ASlio 5 A

Ein Auflauf aus Paprika, Tomaten, Auberginen und Kartoffeln
mit Kdse aus magemilch, dazu Basmatireis. -5
oder

Makkarona bil Gjbnh Lol dig Sas
Makkarona in einer Sauce aus Mozzarella, Paprika, Zwiebeln, Sahne,

Weilpfeffer und orientalischen Gewiirzen. s

Dessert

Auswahl fein gebackener syrischer SiiRigkeiten mit Honig, Sirup, Pistazien,
Nussen und Rosenwasser Pro Person 26,00 €

I. Farbstofi 2. Glutenhaltige 3. Geschmacksverstitker 4. Konservierungsstoffe 5. Antioxidationsmittel
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