REISEN

REISE DURCH SYRIEN
VEGETARISCH ODER VEGAN

(AB 2 PERSONEN)

Céyéaine Expedition durch 1001 Genuss...

VORSPEISE
Tabuleh, Olivensalat, Falafel, Hommus,
Muhammara, Lebneh,
Sambusik-Kase, Sambusik-Spinat
plus zwei weitere Uberraschungsmazza,
gereicht mit arabischem Brot

HAUPTGERICHT
Vegetarische Magluba oder Kibbeh Vegan
mit Granatapfel-Sauce

DESSERT
Eine Auswahl feiner, gebackener syrischer StBigkeiten
sowie hausgemachtes Eis

PRO PERSON | 38,90



REISEN

REISE DURCH SYRIEN

(AB 2 PERSONEN)

CE’Egin Muss fiir jeden GeniefSer
und Feinkostliebhaber...

VORSPEISE
Tabuleh, Olivensalat, Falafel, Hommus,
Muhammara, Lebneh,
Sambusik-Sujuuk, Sambusik-Lamm
plus zwei weitere Uberraschungsmazza,
gereicht mit arabischem Brot

HAUPTGERICHT
Mix-Grill oder Fisch

DESSERT
Eine Auswahl feiner, gebackener syrischer StBigkeiten
sowie hausgemachtes Eis

PRO PERSON | 42,50
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(AB 2 PERSONEN)
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L,%um Kennenlernen und Entdecken...

Tabuleh, Olivensalat, Falafel, Hommus,

Muhammara, Lebneh, ‘0

dazu vier weitere Uberraschungsmazza,
gereicht mit arabischem Brot

PRO PERSON | 19,90
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(AB 2 PERSONEN)

%um Genieflen und Relaxen...

Tabuleh, Olivensalat, Falafel, Hommus,
Muhammara, Lebneh, Auberginenkaviar,
Sambusik-Sujuuk, Sambusik-Lamm,
dazu funf weitere Uberraschungsmazza,
gereicht mit arabischem Brot

PRO PERSON | 24,50
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TABULEH

Typisch orientalischer Salat aus Petersilie, Tomate, fein gehackter
Zwiebel und Bulgur aus glutenfreiem Bio-Buchweizen. Mit frischer
Pfefferminze, Zitronensaft und Olivendl. 8,60

FATOUSCH
Salatbouquet mit Gemuise der Saison, gertstetem Brot, Granatapfel-
elixier und Pinienkernen. 8,40

ZEITUNSALAT

Gruner Olivensalat mit Tomaten, Paprika und fein gehackter
Petersilie. Verfeinert mit einem Dressing aus hausgemachtem
Granatapfelelixier und Olivendl. 7,70

MANGOLD

Feine gehackte Mangoldblatter mit weich gekochten
Schwarzaugenbohnen, Koriander und Summak mit feinen arabischen
Gewdlrzen. 7,70

ROTE-BETE-SALAT
Rote Bete mit Salatblattern, verfeinert mit Thymian, Zwiebeln und
Pinienkernen. 8,00

HOMMUS
Die Kunst liegt im Einfachen...
Kichererbsenmousse mit Sesamcreme und Zitronensaft. 7,90
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AUBERGINENKAVIAR
Plree aus gegrillten, gerducherten Auberginen, Joghurt, Tahini, einem
Hauch Knoblauch und frischem Zitronensaft. 8,50

LEBNEH
Harmonische Mischung aus Quark und Joghurt mit feinen gehackten
Walnussen, Minze und Olivendl. 7,90

MUHAMMARA
Walnussmousse mit gerosteter Paprika, Tomaten, hausgemachtem
Granatapfelelixier und glutenfreies Bio-Mais-Couscous. 8,50

TALALPASTA
Grane Oliven, Paprika, WalnUsse, frische gehackte
Petersilie, mit einem Hauch Chili und Olivendl. 7,70

vegetarisch vegan glutenfrei
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FALAFEL
Beriihmte wirzige Beignet aus Kichererbsen und Gemuse auf feinem
Salatbett mit Sesamsauce serviert. 8,00

BATATA MOULAFAHA
Kartoffelscheiben mit Knoblauch, Koriander und Petersilie, kurz in Oli-
vendl gebraten, mit frisch gepresstem Zitronensaft abgeldéscht. 7,90

SAMBUSIK SUJUK
Blatterteig gefullt mit hausgemachten RinderwUrstchen
und Lebneh. 8,50

SAMBUSIK LACHME
Halbmondtaschen mit Lamm und Pinienkernen gefullt, gereicht
mit Lebneh. 8,50

SAMBUSIK JIBNE
Halbmondtaschen mit Schafskdse und Krautern gefillt. 8,50

SAMBUSIK SABANEG
Olivenoélteigtaschen mit wlrziger Spinatfillung, gereicht
mit Lebneh. Auf Wunsch vegan. 8,50
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KIBBEH
Gebratene Teigbéllchen aus Lammhack und Weizengritze, gefillt mit
Lamm-Tatar und Pinienkernen, gereicht mit Lebneh. 9,50

HOMMUS LACHME
In Butter geschwenkte Lammwdurfel und Pinienkerne, auf Kicher-
erbsenmousse mit Sesamcreme. 9,50

SPINAT

Ein echtes ,Muss” flr jeden Veganer: Spinat mit Koriander, Zwiebeln,
frisch gepresstem Zitronensaft, Olivendl und verschiedenen orientali-
schen GewUlrzen. 7,90

GEBRATENE AUBERGINEN
Gebratene Auberginenscheiben auf feinem Salatbett mit Sesamsauce
serviert. 7,90

SCHORBA
Orientalische rote Linsensuppe mit frischer Petersilie und
Zitrone. 7,90

vegetarisch vegan glutenfrei
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LAHMEH MESCHWI
Das Beste vom Lamm, mit arabischen Gewdrzen mariniert, auf dem
Lavastein gegrillt, an Safran-Tomaten-Sauce, gereicht mit Aioli nach
arabischer Art. 24,90

ols
KAFTA
Hausgemachte LammhackfleischspieBe verfeinert mit frischer Petersilie
und arabischen Gewdlrzen, auf dem Lavastein gegrillt, an Safran-Toma-
ten-Sauce, gereicht mit Aioli nach arabischer Art. 23,90

SR
FATAYEL
Zarter geht nicht... ausgewahlte Lammfiletstreifen in Marinade
nach arabischer Art gereift, auf dem Lavastein gegrillt, mit Olivendlge-
muse, gereicht und einer feinwdirzigen Joghurt-Minze-Sauce. 29,50

o Olyab
DAHARRAT
Fein gegrilltes rosa Lamm-Roastbeef, serviert mit auf levantinische Art
zubereitetem Spinat und einer exquisiten Safransauce. 29,50

MESCHWIE-MESCHAKAL (GRILL-VARIATION)
Lammkeule, Kafta und Hahnchenbrustfilet gegrillt, an Safran-Toma-
ten-Sauce, gereicht mit Aioli nach syrischer Art. 24,90
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HAUPTGERICHTE

SCHISCH-TAWOUK

Hahnchenbrustfilet nach levantinischer Art mit feinen Gewlrzen ma-
riniert, auf dem Lavastein gegrillt, an Safran-Tomaten-Sauce, gereicht
mit Aioli nach syrischer Art. 23,90

LAHMEH-SINIAH
Gehacktes Lammfleisch im Ofen gegrillt, sautiertes GemUse, gereicht
mit Tomaten-Paprika-Sauce. 23,90

SAMKA-HARRA
Kabeljau-Loin auf einem Bett aus sautiertem GemuUse, mit einer
feinwirzigen Tomaten-Paprika-Walnuss-Sauce. 22,50

Alle Hauptgerichte auf dieser Doppelseite werden mit Reis als Beilage

serviert oder auf Wunsch mit gebratenen Kartoffeln nach arabischer Art.

Einige Hauptgerichte dieser Seiten konnen auch glutenfrei serviert werden.
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MAGLUBA

Aus der Beduinen-Klche: Gestlrzter Reistopf auf einem Bett
aus gebratenen Auberginen-Scheiben und Lammhackfleisch, mit
Gurken-Joghurt-Sauce gereicht. 22,50

AL-DAR TELLER

Eine Variation aus Falafel, Sambusik, Hommus, Muhammara und
Salat, gereicht mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet und Kafta. Auf
Wunsch auch glutenfrei. 24,90
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VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE
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FALAFEL
Berthmte wirzige Beignet aus Kichererbsen und Gemuse, gereicht
mit Salat und Hommus. 18,90
wgow ouwo
SAMBUSIK
Eine Auswahl aus Halbmondtaschen geflillt mit Schafskase
und Krautern sowie Olivendlteigtaschen mit wirziger Spinatfillung,
gereicht mit Hommus, Lebneh und Salat. 19,50
ras dyslia
VEGETARISCHE MAGLUBA
Millefeuille aus Auberginen, Saisongemuise und Reis, serviert mit
feinwdrzigen Joghurt-Minze- eder Tomaten-Paprika-Sauce nach
syrischer Art. Auf Wunsch auch vegan. 19,50
glo ds

KIBBEH VEGAN

Eine traditionelle, fleischlose Version des klassischen Gerichts, her-
gestellt ohne Beyond-Fleisch. Diese handgefertigten Bulgur-Béllchen,
geflllt mit saftigem Mangold, bieten eine reichhaltige, aromatische und
texturreiche Alternative zu Fleisch. Serviert mit einer fruchtigen
Granatapfel-Sauce. 21,50

vegan glutenfrei






